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Конспект непосредственно образовательной деятельности
Тема: Приготовление   бутербродов.
Цель: Познакомить детей с различными видами бутербродов и познакомить с технологией  приготовления холодных бутербродов.
Задачи:
Образовательные: формировать  умения у детей использовать ранее полученные знания при решении познавательных и практических задач, соблюдать правила личной гигиены и безопасности, расширение представлений о мире взрослых.
Развивающие:  обогащать  словарный  запас  детей в процессе трудовой деятельности, развивать  мелкую  моторику, внимание, умения правильно обращаться с инвентарем на кухне, формировать творческое мышление, художественный вкус.
Воспитательные: воспитание культуры речевого общения со сверстниками и взрослыми, воспитание аккуратности, самостоятельности, понимания того, что культурно-гигиенические навыки – важнейший элемент здорового образа жизни,поощрять умение планировать деятельность, договариваться; воспитание доброжелательных отношений между детьми.
Словарь: бутерброд открытый, закрытый - «сэндвичи», ломоть, хлебница, масленка, дегустатор, намазывать, раскладывать, украшать,
Предварительная работа: занятия по развитию речи, ознакомлению с окружающим миром и др. с детьми на тему «Продукты питания», «Посуда», «Фрукты», «Овощи» в группах в соответствие с календарно-тематическим планом воспитателей (беседы, дидактические игры, чтение художественной литературы, заучивание стихов, пословиц по данной тематике, наблюдения за трудом помощника воспитателя)
Материал: игрушка кукла Матрена, мяч, продукты (батон, масло, сыр, помидор, огурец, зелень (укроп, петрушка, лук – по выбору); оборудование (ножи, разделочные доски, тарелки; чашки, блюдца, чайные ложки (для организации чаепития); фартуки на каждого ребенка и шапочки.
Приемы: погружение в игровую ситуацию, вопросы, рассматривание, игры, чтение стихов, исследовательская деятельность, поисково-игровая деятельность экспериментальная деятельность, практическая деятельность, сюрпризный момент,
Образовательные области: «Безопасность», «Здоровье», «Социализация», «Познание», «Коммуникация», «Чтение художественной литературы», «Труд», «Музыка».
Ход непосредственно образовательной деятельности
Организационный момент:
В.  Кот Матроскин прислал видеописьмо  с просьбой научить его делать разные бутерброды.
В.Ребята, а кто любит кушать бутерброды?( Ответы детей)
В. Ребята, давайте встанем и поиграем в игу с мячом мой самый вкусный бутерброд. (каждый ребенок бросает мяч другому и  называет, какие бутерброды предпочитает, с чем, и передает мяч дальше).
В.Спасибо, ребята! Вот сколько много разных бутербродов вы знаете., садитесь на свои места , а я Вам расскажу, что означает слово бутерброд? Слово «бутерброд» произошло от 2-х немецких: бутер – масло и брод – хлеб (масло на хлеб – так можно перевести). Давайте рассмотрим, какие еще бывают бутерброды: открытые бутерброды, когда хлеб – снизу, а бывают закрытые – хлеб снизу и сверху – «сэндвичи»; есть бутерброды большие и маленькие – «канапе» (меньше спичечного коробка, простые (с одной начинкой) и сложные (несколько начинок); холодные и горячие.
Вот как много интересной информации, Вы узнали. А теперь давайте подумаем , какие правила при приготвлении любого блюда нужно соблюдать.
Д. Трудовые правила ты соблюдай:
Руки помой, фартук надевай.
Работай дружно, соседу помоги,
Дело начатое до конца доделать никогда не забывай!
В.Почему руки должны быть чистыми? А давайте придумаем, как можно очистить руки разными способами! (поисково-игровая деятельность «Сколькими способами можно очистить руки» - детям дается задание: назвать как можно больше способов очищения рук).(ответы детей)
В. Вы большие умнички, много способов предложили, но так как у нас есть воды и мыло, мы помоем руки самым лучшим способом - под краном!
Воспитатель приглашает ребят к столу, где все продукты для бутербродов готовы (хлеб, овощи, сыр уже нарезаны, но спрятаны под салфетки).
В. Знакомит детей с последовательностью приготовления бутерброда.
Изучение технологической карты бутерброда (последовательность действий): нарезанный хлеб намазать малом, нарезать сыр и овощи – выполняется взрослыми или совместно с детьми по выбору педагога; положить овощи и сыр на хлеб, украсить зеленью по желанию.
- Я думаю, вы уже догадались, что сегодня мы с вами будем готовить открытые бутерброды. Итак, давайте приступим к работе. 
- Практическая деятельность детей: дети мажут хлеб маслом, затем выкладывают помидор, огурец и сыр по своему усмотрению (взрослый помогает в случае необходимости, отвечает на вопросы, направляет).
- Вот и закончили приготовление бутербродов.  Вы на славу потрудились!
-Давайте придумаем название нашим бутербродам и приступим к дегустации вкусных бутербродов
В.Открываю шире рот,
Съесть хочу я бутерброд.
Очень я его люблю,
Приготовить сам могу.
Рефлексия:
Воспитатель благодарит ребят за проделанную работу и предлагает детям дома научить своих родителей готовить такие же бутерброды.
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