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МА ДОУ №20 «Детский сад комбинированного вида»

ПРЕЗЕНТАЦИЯ  ПРОЕКТА
«Всё о заварочных чайниках»
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Выполнил:  Учитель-логопед Артемьева С.Ю.

                                                                        г. Кемерово-2022

Проект

«Всё о заварочных чайниках».
Вид проекта: групповой, информационно – практико – ориентированный, краткосрочный

Срок проведения: 3 недели (декабрь-январь 2021-2022 г.)
Участники проекта: дети подготовительной  группы, педагоги, родители.

Актуальность проекта:

Актуальность данной  темы состоит в том, что возросла  потребность общества не только к эстетическим нормам употребления чая, чтобы дарить себе приятные минуты отдыха и расслабления за чашечкой ароматного напитка, но и к знаниям о том, как правильно выбирать нужный сорт чая, а самое главное, как правильно его заварить и  в какой посуде , чтобы сохранились все питательные и лечебные свойства чая  и могли направленно воздействовать на самочувствие и здоровье человека. В наше время люди стали забывать о заварочных чайниках и всё больше отдают предпочтение чайным пакетам, которые являются менее полезными ,чем правильно заваренный  листовой чай.

Цель: 

-Сформировать у детей представление об истории возникновения заварочного чайника.

-Продолжать закреплять знания детей о чайной посуде (в том числе, о заварочных чайниках). Называть предметы чайного сервиза: чайник, чашка, блюдца, сахарница,  молочник, сливочник.
Задачи:

Образовательная: познакомить детей с историей  возникновения заварочного  чайника; дать представление о разных видах и формах заварочных чайников; рассказать о полезных свойствах  чая.
Развивающая: развивать у детей кругозор, тактильные ощущения,  любознательность,  воображение , мелкую моторику рук; культуру поведения за столом; вкус к употреблению чая, связную речь .
Воспитательная: воспитать у детей тягу к здоровому образу жизни; уважение к труду взрослых, бережное отношение к предметам посуды 
Активизировать словарный  запас: музей чайников, сервировка, коллекция, церемония, керамика, алгоритм действий, тизаны, фиточай, буклет. 

Ожидаемый результат:

-для  детей : развить навык  правильного заваривания чая; повысить познавательный интерес к истории  возникновения заварочного чайника и традициям правильного заваривания чая; обогатить словарный запас; пополнить багаж знаний о чайной посуде и предметах для чаепития;  выражают положительные эмоции (интерес, радость, восхищение) при просмотре презентации, при виде разнообразия  чайных предметов;  интересуются и могут сами ответить, из каких материалов можно изготовить чайную посуду; высказывают свои впечатления об увиденном; активно и доброжелательно взаимодействуют  с педагогом и сверстниками.
-для родителей: привлечь родителей  к мероприятиям, проходящим в подготовительной группе ДОУ; формировать умение  разнообразно организовывать семейный досуг ; ввести традиции  семейного  чаепития  из заварочного чайника;

-для педагога: систематизировать и повышать качество работы с детьми по развитию познавательно- практических  способностей через различные виды продуктивной деятельности.
Этапы реализации проекта:

I. Подготовительный этап:

Обсуждение цели, задач с детьми и родителями. Создание необходимых условий для реализации проекта. Перспективное планирование на 3 недели. Разработка и накопление методических материалов по проекту.

II. Основной этап:

Внедрение в образовательный процесс эффективных методов и приёмов по расширению знаний дошкольников об истории происхождения и видах   чайников для заваривания чая.
Домашние задания родителям: совместно с ребенком заваривать дома чай в заварочных чайниках; использовать разные виды чая и наполнители к чаю, например: лимон, травы, молоко, мёд  и т.п.; , развивать словарный запас ребенка по знанию предметов чайной посуды, используемой в семье; наглядно показать: какие имеются в семье заварочные чайники, где хранятся, как моются, как  из них правильно наливать чай  в чашки, а затем пить его.  
III.  Заключительный этап:

-Организация выставки заварочных чайников в помещении подготовительной группы МБ ДОУ.  

-Проведение «Круглого стола»,  с целью наглядного рассмотрения и тактильного ощупывания заварочных чайников, ознакомления с  историей возникновения и видами  чайников для заваривания , а также  рассмотрения картинок с изображением необычных форм заварочных чайников.

- Проведение чаепития с воспитанниками.
- Фотосъемка проведенных мероприятий с детьми и родителями, в ходе реализации проекта.
-Подарить родителям буклеты: «Как правильно заваривать чай».

-Презентация проекта. Обобщение положительного опыта.
Методическая литература:

© "Детский час", Ирис Ревю 2012-2021

Источники:
© Copyright: Шорох Анна, 2007
Приложение №1
План мероприятий с детьми (перспективное планирование на 3 недели)
                                             1 неделя реализации проекта.
Понедельник. Тема: Беседа «Что ты знаешь о заварочных чайниках?» . 

Цель: уточнить знания детей о заварочных чайниках, о наличии данной чайной посуды в 
семьях детей, о  назначении заварочных  чайников   и т.п.; начать оформление  
выставочного уголка: «Виды чайников для заваривания чая» в помещении 
подготовительной группы МБ ДОУ.
Вторник. Тема: Практическое занятие  «Сервировка стола чайной посудой». 
Цель: Ознакомление с предметами чайной посуды, с понятием «сервировка стола»;  
активизировать  речь детей.

Среда.  Тема: Отгадывание загадок  про посуду (чайную посуду). 
Цель: Систематизировать знания детей по теме : «Посуда». Развивать 
желание отгадывать загадки; развивать логическое мышление, творческое воображение, 
эмоциональную отзывчивость, умение по названным в загадке признакам отгадывать 
предмет посуды. Формировать сдержанность во время ответа товарища.
Четверг. Тема: Чтение художественной литературы. Сказка «Царство кухонной посуды».
           Цель: дать пояснения детям о значимости мытья посуды (в т.ч., заварочного чайника).
 Пятница.  Тема: Консультация для родителей : «О пользе чая».        

                    Буклет для детей: «Какую пользу приносит чай?»

           Цель: пополнить знания о  полезных свойствах чая, пропагандировать здоровый образ 
           жизни.
                                               2 неделя реализации проекта.
Понедельник.   Тема: Круглый стол . «История  происхождения заварочного чайника.

           Заварочные чайники , имеющие   необычные формы (серия картинок)».

Цель:  Сформировать  представление об истории возникновения заварочного чайника; 
развивать любознательность; расширить кругозор, представить серию картинок 
заварочных чайников, имеющих необычную форму.

Вторник. Тема: Беседа «Из чего изготавливают заварочные чайники?  Виды заварочных  

                             чайников». 

Цель: Сформировать  представление о видах заварочных чайников и  материалах (их 
свойствах), из которых изготавливают заварочные чайники (чайную посуду); 
способствовать развитию эстетических чувств , эмоций у детей.

Среда. Тема:    «Чайные игры».
Цель: развивать ловкость, смекалку , коммуникативную сферу, способность свободно и 
раскрепощенно держаться в игре среди сверстников.
Четверг. Тема: «Разучивание физминуток про чайную посуду».
             Цель: развивать память, координацию движений; снимать утомляемость и 
             сонливость у детей.
Пятница. Тема: Чтение художественной литературы.      А. Шорох «Сказка про чашку».

             Цель: развивать умение слушать, отвечать на вопросы, логично высказывать свои  

             суждения
                                                3 неделя реализации проекта.
Понедельник. Тема: Экспериментирование. «Исследование видов чая». «Заваривание чая». 
Цель: в ходе эксперимента показать, что чай заваривать нужно  только горячей водой; при 

            заваривании чай может окрашивать горячую воду в    разный цвет, соответственно будет и            

            разный вкус; научить  правильно заваривать  чай; развивать наблюдательность,  

            любознательность, умение работать в команде.

Вторник. Тема: Рисование: « Раскрась шаблон заварочного чайника».
             Цель: развивать творческие способности детей, фантазию, эстетический вкус, умение   

              правильно штриховать.
Среда. Тема: Чтение  художественной литературы. Ирис Ревю «Добрый чайник».
            Цель: развивать умение слушать, отвечать на вопросы, логично высказывать свои 
             суждения; воспитывать  чувство доброты и чуткости.
Четверг. Тема: Познавательное информирование :«Невероятные строения здания-чайник»
           Цель: развивать  любознательность , интерес к  необычным   строениям в окружающем  

           мире; расширять  знания об архитектуре и невероятных технологиях современного мира.
Пятница. Тема: Лепка чайной посуды: чайник, блюдце, чашка, ложка.
            Цель: развивать приемы работы с пластилином, закреплять умения поэтапно вести работу,

            планировать свою деятельность;  развивать мелкую моторику пальцев рук, чувство                    

            объема и форму, умение ориентироваться в пространстве, логическое мышление,
            творческие способности;  воспитать аккуратность, усидчивость, терпение в работе.

Результат:

1. Выставка заварочных чайников.
2. Оформление буклетов для детей и памяток для родителей.        
3. Оформление  серии картинок о необычных формах заварочных чайников.
4. Пополнение картотеки по физминуткам.
5. Выставка рисунков-шаблонов  заварочных  чайников.
6. Фотоотчет о проведенной работе.
7.  Презентация для воспитателей : «Всё о заварочных чайниках».  
                                                                                                                   Приложение №2

                        Беседа: «Что ты знаешь о заварочных чайниках?»
Цель: уточнить знания детей о заварочных чайниках, о наличии данной чайной посуды в семьях детей, о  назначении заварочных  чайников   и т.п.; начать оформление  выставочного уголка: «Виды чайников для заваривания чая» в помещении подготовительной группы МБ ДОУ.

Воспитатель:  -Ребята, отгадайте загадку: 
                                 «Из горячего колодца через нос водица льется,
                              В чашку, в кружку, и в бокал всем водицу наливал».
- Как называется вид чайной посуды, упомянутой в загадке? (Ответ детей: «Чайник»)

- Правильно, ребята.  Посмотрите у нас в группе появился выставочный уголок заварочных чайников. -У кого дома есть заварочные чайники, поднимите руки. Хорошо!
- Для чего служат заварочные чайники? (ответы детей).

- Кто в вашей семье заваривает чай? (ответы детей).

- Вы любите пить чай? (ответы детей).

- Как вы думаете, почему полезно заваривать чай в глиняном заварочном чайнике, а , например , не в стеклянном или металлическом? (ответы детей).

- Какими характеристиками, по- вашему мнению, должен обладать заварочный чайник и почему? (ответы детей)

- Из чего, из каких материалов  можно изготовить заварочный чайник? Какие вы видели заварочные чайники? (ответы детей).

-Кто из вас хоть раз заваривал чай в заварочном чайнике самостоятельно? Как вы это делали? ( рассказы детей).
-Есть ли в вашей семье традиции по чаепитию и завариванию чая? Как они проходят? (рассказы детей).

-Расскажите, какой у вас в семье есть заварочный чайник?. Чем он вам нравится? (рассказ детей).

Воспитатель: -Ребята, мне понравились ваши ответы и рассказы про заварочные чайники. Я рада, что вам нравиться заваривать и пить чай, в том числе в кругу своей семьи. Мы с вами на протяжении нескольких  недель будем общаться по данной теме, вы ещё узнаете много интересного и необычного про заварочные чайники.
                                                                                                                   Приложение №3       
                 Практическое занятие : "Сервировка стола чайной посудой"

Цель: Ознакомление с чайной посудой, активизация речи (понятие «сервировка»).

Задачи:

1) Знакомить детей с названиями предметов чайной посуды: чайник, чашка, блюдце, сахарница. Обучить детей правильной сервировке стола.
2) Развивать тактильные ощущения, мелкую моторику рук, память, речь.

3) Воспитывать культуру поведения за столом.

Словарная работа: расширять и активировать словарь детей: чайник, чашка, блюдце, сахарница, наливаем, размешиваем, чайная посуда, сервировка стола.

Материалы и оборудование: предметы настоящей чайной посуды (заварочный чайник с заваренным чаем, сахарница с сахаром, чайные ложки, блюдца, чашки по количеству детей, сухарница, конфетница, молочник.

                                                   Ход занятия:

1. Организационный момент: 
Воспитатель приглашает детей подойти к столу, на котором стоит чайная посуда: заварочный чайник, сахарница, чашки, блюдца, чайные ложки, сухарница, конфетница, молочник (без сервировки).

2. Основная часть:   Рассматривание чайной посуды.

-Воспитатель. Посмотрите, дети, какой беспорядок у нас на столе, а ведь вы уже взрослые дети-подготовительная группа. У нас должно быть всё аккуратно и  красиво.   Давайте   правильно расставим чайную посуду, т.е. оформим сервировку стола (Дети помогают расставлять посуду по указаниям воспитателя).

-Воспитатель: Посуда бывает разная.  Какая? (чайная, столовая, кухонная). Например, это чайная посуда: чашка, блюдце, сахарница, конфетница, молочник, чайник, сухарница (воспитатель демонстрирует каждый предмет на столе, даёт по желанию подержать детям). 
-Для чего нужен заварочный чайник? (ответы детей)

-Для чего нужна чашка? (ответы детей) 
-Что можно пить из чашки,  из стакана? (ответы детей)

-Что мы кладем в сахарницу?  А в  сухарницу? А в  конфетницу? (ответы детей)
- Что наливаем в молочник? (ответы детей)
 - Для чего нужны  блюдца? А сначала , что на блюдца что мы поставим? (Ответы детей) Конечно, чашки (ставит на блюдца чашки).
-Для чего служат эти маленькие ложечки ? Как они называются? (ответы детей).

-Воспитатель: Посмотрите как красиво  и правильно мы с Вами расставили на столе чайную посуду; то есть , мы с вами  оформили  сервировку стола.

-Воспитатель. - Теперь и вы, ребята, садитесь за стол, будем пить чай.
3. Итог занятия:
-Воспитатель : (Хвалит всех детей за помощь) . -Ребята, вы научились сегодня  оформлять сервировку  стола  чайной посудой. Посмотрите внимательно ещё раз на оформление стола, теперь вы можете дома помочь своим родным и близким людям в будни или в праздники сервировать стол  чайной посудой,   продемонстрировать свои умения, оказать посильную помощь.
(Воспитатель ставит на стол угощение и чаепитие продолжается).

                                                                                                                   Приложение №4       
                                     Тема:     Загадки про посуду (чайную посуду).
Цель:  -Систематизировать знания детей по теме : «Посуда». 
-Развивать желание отгадывать загадки; развивать логическое мышление, творческое воображение, эмоциональную отзывчивость, умение по названным в загадке признакам отгадывать предмет посуды. 
-Формировать сдержанность во время ответа товарища.
                                                                             ЗАГАДКИ:
-Это что за паренёк в золотой рубашке. Приглашает на чаёк фарфоровые чашки. (Ответ: Чайник)

-Стальная, деревянная, железная, для ужина и для обеда нам полезная. 
Суп без нее ты не поешь, и чай не помешаешь. Ну тут ответ один, ты точно угадаешь. 
(Ответ: Ложка)

-Чтоб сосиску съесть, котлету. Мы берем «железку» эту. (Ответ: Вилка)

-Если б не было ее , было б кушать тяжело. Некуда и суп налить  и котлетку положить. 
(Ответ: Тарелка)

-Без меня хозяйка в доме домочадцев не накормит. 
И на кухне я повсюду, А зовут меня… (Ответ: Посуда)

-У него большой живот, а совсем не бегемот. Хобот-нос приподнял он, но, однако же, не слон. 
И пыхтит он через нос на плите ,как паровоз. (Ответ: Чайник)

-В этой кухонной посуде суп и кашу варят люди. Ну, а мама для сынули варит щи в большой… (Ответ: Кастрюле)

-Её на плитку ставят, на ней картошку жарят, 
На ней блины пекут. А как её зовут? (Ответ: Сковорода)

-Посуда вроде не худа, но льешь — не держится вода. (Ответ: Дуршлаг)

-Он и острый, и опасный, но на кухне нужен он – 
Им легко намажешь масло, сыр нарежешь и батон. (Ответ: Нож)

-Душистый, крепкий чай говорит ей: «Не скучай!» 
Туго всем придётся, если разобьётся. Кто она бедняжка? Фарфоровая… (Ответ: Чашка)

-Был толстяк когда-то в моде, славу заслужил в народе. Выдыхая жаркий пар, чай готовил… (Ответ: Самовар)

-Крутобокий и высокий, ох, напьюсь сейчас я соку, 
Вкуснотища – не обман, Опустеет мой… (Ответ: Стакан)

-На столе петушок- разноцветный гребешок. Разливает вкусный чай . Пей и глазом примечай. (Ответ: Чайник)

- Неприступная на вид, подбоченившись стоит,

А внутри-то, посмотри, угощение возьми. (Сахарница)

                                                                                                                   Приложение №5      
                 Тема: Прослушивание сказки «Царство кухонной посуды».
Цель: дать детям пояснение о значимости мытья посуды (в том числе и заварочного чайника).
                                                        "Царство кухонной посуды".
Сегодня хочу познакомить тебя с удивительным царством, жители которого живут в каждой квартире нашего мира. Это царство кухонной посуды! Оно призвано помогать хозяйке дома с приготовлением вкусной еды. Царство  кухонной посуды имеет множество жителей.  У каждого из этих жителей  свои обязанности,  которые они строго выполняют. 

Главным в царстве кухонной посуды является Дядюшка Чайник. Он своим звонким свистком собирает всю семью за обеденным столом. У Дядюшки Чайника есть много сестер и братьев: кастрюль, сковородок, жаровен и противней. Все они помогают хозяйке готовить вкусную еду.
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Соседи Дядюшки Чайника семья Чайного Сервиза является очень дружелюбной и компанейской. Чашечки, ложечки и тарелочки всегда очень радуются, когда люди садятся за круглый стол , весело общаются и смеются.

Но после того, как обед заканчивается, кухонная посуда становится грязной. У хороших хозяек в царстве кухонной посуды быстро наводится порядок, и все жители кухни вновь становятся чистыми и счастливыми. Вся посуда благодарит хозяйку и радуется своей чистоте.

Однако так бывает не во всех домах. Есть хозяйки, которые забывают вовремя помыть посуду. Тогда царство кухонной посуды погружается в печаль и грусть. Тарелочки, ложечки, кружки плачут, т.к. не могут вернуться в свои любимые домики ( в шкафчики, на полочки) к своим семьям.
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Посуда любит хороших и заботливых хозяек, для них жители Царства кухонной посуды стараются приготовить особенно вкусный обед. 
Посуда любит и благодарит хороших хозяек за чистоту и порядок! 
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Дополнительно:
· Чай — величайший напиток, к которому стоит относиться со всем уважением, поэтому выбору чайной посуды необходимо посвятить особое внимание. Среди огромного ассортимента чайной утвари важное место занимает посуда ручной работы, которая обладает уникальной энергетикой. Эта энергетика — вдохновение самого мастера! Она позволяет «духу» чая максимально проявиться, раскрыть свои тайны и секреты. Независимо от того, какой посудой Вы пользуетесь, нужно определенным образом ухаживать за ней: мыть чистой водой после каждого чаепития и вытирать сухим полотенцем.

Приложение №6
Тема:   Консультация для родителей  : «О пользе чая». 

                                  Буклет для детей: «Какую пользу приносит чай?»

Цель: пополнить знания о полезных свойствах чая, пропагандировать здоровый образ жизни.
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Приложение №7

Тема:   Круглый стол : «История  происхождения заварочного чайника.
Заварочные чайники , имеющие   необычные формы (серия картинок)».

Цель: Сформировать  представление об истории возникновения заварочного чайника; развивать любознательность; расширить кругозор, представить серию картинок заварочных чайников, имеющих необычную форму.

I.Общая информация :
Ча Ху (кит.) или чайник (рус.) – сосуд предназначенный для заваривания чая и травяных напитков. Изготавливается из глины, фарфора, стекла, чугуна и металла. Объем может достигать от 20 мл до 100 л.

Первые заварочные чайники появились в Китае, откуда в последующем распространились в Японию, Индию, Китай, Тибет, Монголию, а в дальнейшем стали предметом обихода по всему миру. Искусство изготовления чайников сохранилось и по сей день и передается по наследству, не смотря на преобладание заводского производства.



Первый заварочный чайник появился в провинции Цзянсу, городе Исин за 400 лет до наступления нашей эры. Основоположником стал Ли Фань, построивший в Исине мастерские для лепки чайников из красной глины, за что получил прозвище Император Красной Керамики. Во времена династии Сун исинская керамика выходит за пределы города. Во времена династии Мин, для производства чайников начинают использовать фиолетовую и зеленую глину. С тех времен чайники из благородных пород глины начинают называть исинскими чайниками.

Первые чайники были небольшими, так как во-первых, предназначались для одного человека (причем, как утвержают историки, пили чай прямо из носика), а во-вторых, считалось, что вкус и аромат чувствуются только в свежем чае и лучше приготовить вторую порцию, чем сразу заварить много.    © https://www.livemaster.ru/topic/311117-iz-istorii-zavarochnogo-chajnika-18-vek

В 14 веке чайниками начинают пользоваться по всему Китаю. Северяне пьют чай прямиком из носика и используют корпус чайника для согрева рук в холодное время года.

В 16 веке чайники появляются и в Японии, а Европе первые чайники появляются в 17 веке, благодаря голландцам, активно поддерживающим торговые отношения с Китаем.

В России чайники появляются только к середине 18 века, хотя чай активно употреблялся еще с начала 17 века, но в качестве лекарства.

К концу 18 века чайник обретает привычные для нас формы и становится обязательным элементом чайного действа.

В начале 19 века в России начинают производить чайники из латуни, серебра и меди. Такие чайники являют собой произведения искусства и выпускались в небольших количествах.

В 20 веке чайники распространяются по всему миру, а большую их часть составляют работы китайских и японских мастеров.

II. Заварочные чайники, имеющие   необычные формы (серия картинок)».

                Рассмотрение серии картинок, обсуждение с детьми увиденного.
Приложение №8

Беседа:« Из чего изготавливают заварочные чайники?
Виды заварочных чайников ».

Цель: Сформировать  представление о видах заварочных чайников и  материалах (их свойствах), из которых изготавливают заварочные чайники (чайную посуду); способствовать развитию эстетических чувств , эмоций у детей.

Привычную всем круглую форму заварочный чайник приобрел благодаря китайским винным сосудам, которые служили в качестве упаковки для перевозки. Материалом для такой тары обычно служила различная керамика. Поскольку в Европе фарфор появился только в начале 18 века, так как китайцы хранили в секрете технологию производства изделий из каолина, посуда для кухни из фарфора была очень дорогой и редкой. Позволить себе иметь фарфоровый чайный сервиз могли исключительно представители аристократических семейств.

Более дешевым вариантом были чайники из фаянса. Вкусовые качества чая совершенно не пострадали от замены фарфора на фаянс. Для более длительного сохранения тепла использовалась баба на чайник, надеваемая сверху. Это стало традицией церемонии чаепития в некоторых странах.

Всего ничего позднее в Европе стали использовать чайные сервизы из металла. Аристократические круги могли себе позволить приобретать дорогую посуду из серебра. Однако практичность металлических чайников пришлась по душе во всех социальных слоях. Поэтому стали использовать чайник чугунный заварочный или, как вариант - оловянный.

С течением времени менялись предпочтения, придумывались новые формы для чайной посуды, но традиционными остались всё же круглые и овальные очертания. Не выходит из моды фарфоровая посуда. Самым последним и удобным, пользующимся огромным спросом и популярностью, стал чайник цилиндрической формы со специальным поршнем. Завариваясь, чайные листы передают напитку весь свой вкус, цвет и аромат, а потом, когда поршень опускают, чаинки прижимаются ко дну и не мешают наслаждаться ароматным напитком, который разлит в чашки.
                                 ПОСУДА ДЛЯ ЧАЙНОЙ ЦЕРЕМОНИИ  И ЕЁ СВОЙСТВА.
В наши дни существует  довольно много видов чайников.

                                                                 По назначению:

· Для подогрева воды

· Для заваривания чая

                                                                        По форме:

Традиционные — изготавливаются как правило из глины как в ручную, так и на заводах. Дизайн прост и понятен, роспись может быть как живописная, так и каллиграфическая. В традиционной форме могут быть выполнены так же и чайники из любых других материалов.




Современные — изготавливаются преимущественно из стекла и фарфора, хотя могут быть железными или чугунными. Такие чайники расписываются редко, просты в использовании и оборудованы заварочным ситом. Преобладают в Европе и России.




Дизайнерские — изготавливаются из глины и фарфора или нефрита и только в ручную. Могут представлять из себя чайник с секретом или чайник с рельефными накладками в виде животных или растений. Дизайнерские чайники редкие и как правило очень дорогие.




                                                                       По материалу:

Глина бывает разных пород и используется для профессионального заваривания, как правило, в чайных церемониях. Требует внимания и тщательного ухода. Глиняные чайники хорошо подходят для заваривания улунов высшей категории, как Те Гуань Инь, или шен пуэров. Глиняная посуда широко распространена в Китае и считается лучшим вариантом чайной утвари. Особенно ценны изделия из так называемой исинской глины.; глина — пористый материал, способный моментально впитывать различные запахи, в том числе и запахи чая; разные сорта чая лучше всего заваривать в разных комплектах чайной посуды из глины — для каждого из сортов



Фарфор используется в повседневном обиходе и в дегустациях. Это могут быть как заводские штамповки, так и настоящие произведения искусства. Фарфоровый чайник прост в обращении и не требует особого ухода. Подходит для любых типов чаев. Фарфоровая посуда для чайной церемонии  практически не уступает керамической посуде. Фарфор неплохо сохраняет тепло, а также вкусовые и ароматические составляющие напитка. Фарфоровая посуда высоко ценилась за свое изящество. Лучшим считается фарфор из Японии и Китая. Хрупкость и дороговизна — единственные недостатки данной чайной утвари.




Стекло, хорошо подходит для дегустаций и чайного театра. В таком чайнике можно легко контролировать процесс заваривания  любоваться распускающимися чаями. Заварочные чайники из стекла подходят практически для любых чаев, но вкус зеленого чая может быть слегка искажен. Стеклянный чайник прост в обращении, но некоторые модели достаточно хрупкие. Стеклянная чайная посуда — это последнее веяние «чайной моды». Посуда из жаропрочного стекла отличается особым современным стилем и оригинальностью. Чайный гурман может подобрать любой оттенок стекла: от классического прозрачного до синего, красного или зеленого. Стеклянная посуда позволяет наблюдать за процессом заваривания чайных листьев. Из минусов стекла для чайной посуды — высокая теплопроводность, то есть чай довольно быстро остывает в стеклянном чайнике или чашке.




Чугун подойдет для черных чаев и шу пуэра, но любители тонких вкусов будут слегка разочарованы. Чугунные чайники для заваривания чая подходят меньше всего в силу достаточно большого веса и  отсутствия мобильности.




Металл в наши дни используется редко. Большинство таких чайниках находятся в частных коллекциях и не используются по назначению. Металлический заварочный чайник лучше использовать для приготовления чайных напитков, нежели для утонченных чаев.




Керамическая посуда для чайной церемонии. Керамика — это старейший материал, из которого делали утварь древние мастера Китая. Керамика способна долго сохранять температуру. Керамика практически не впитывает посторонние запахи. К недостаткам керамической посуды относятся отсутствие изящных форм и довольно большой вес

А также, чайная  посуда может быть  изготовлена из: железа,  алюминия, пластика, латуни, серебра, меди. 

Приложение №9

                                        Тема:    «Чайные игры»

Цель: развивать ловкость, смекалку , коммуникативную сферу, способность свободно и раскрепощенно держаться в игре среди сверстников.
                                                                            ИГРЫ:

1. Игра «Принеси чай»  (участвуют 2 человека)

Задание: с закрытыми глазами выложить пакетики чая из коробки и положить обратно в коробку. Побеждает тот, кто быстрее справился с заданием.

2. Игра «Выбирай-ка» (по типу займи свое место, с родителями)

3. Игра «Клевать носом». Задание: кто быстрее перенесет бублики на носике чайника.
4. Музыкальная подвижная игра «Чайная пара»
Задание: дети надевают шапочки с изображением чашки и блюдца, у каждой чашки есть парное блюдце с одинаковым узором, аналог игры «Найди пару». Найдя пару, дети танцуют.
5. «Пронеси в ложке лимон». 
6. «Веселые художники»
Задание: каждая команда должна нарисовать: чайник; ручку; носик; крышку, раскрасить чайник; кто быстрее выполнит задание, тот и победил.
Приложение №10

                                        Тема:    Разучивание физминуток.

Цель: развивать память, координацию движений; снимать утомляемость и сонливость у детей.
Чайник

Я — чайник, (Дети стоят, изогнув одну руку, как носик чайника, другую держат на поясе.)
ворчун, хлопотун, сумасброд,
Я вам напоказ выставляю живот. (Животик надут.)
Я чай кипячу, клокочу и кричу: (Топают обеими ногами.)
«Эй, люди, я с вами попить чай хочу». (Делают призывные движения правой рукой.)
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  *     *     *
К нам пришла Федора, (ходьба на месте)
Не хозяйка, а умора, 
(руку согнуть в локте, провести тыльной стороной ладони по лбу)
Выпачкала всю посуду, 
(поочерёдно потереть ладонь о ладонь)
А потом кричит: «Не буду!». 
(руки согнуты в локтях, ладони вверх, повороты головы вправо- влево)
Кофейник, чайник и стакан,
(наклоны головы в стороны)
Давно не видывали кран, 
(наклоны головы вперёд)
Сахарница, блюдце, вилка, 
(наклоны головы в стороны)
Ковш, молочник и бутылка, 
(наклоны головы вперёд)
Бокал, маслёнка, самовар,
Как будто приняли загар. 
(«вытирают» лицо ладонями в стороны)
Блюдо, перечница, солонка 
(наклоны головы в стороны)
Плачут в углу тихонько. 
(«собирают слёзы» в ладошку)
Скорей бежим к водице, 
(бег на месте)
Чтобы попить, умыться.
 («вытирают» лицо ладонями вверх – вниз)
Помощники

Раз, два, три, четыре, (Ритмичные удары кулачками и в ладоши попеременно.)
Мы посуду перемыли: (Одна ладонь скользит по другой)
Чайник, чашку, ковшик, ложку
И большую поварешку. (Загибаем пальчики по одному на каждое название посуды.)
Мы посуду перемыли, (Одна ладонь скользит по другой.)
Только чашку мы разбили,
Ковшик тоже развалился,
Нос у чайника отбился, (Снова загибаем пальчики.)
Ложку мы чуть-чуть сломали.
Так мы маме помогали. (Ритмичные удары кулачками и в ладоши переменно.)
Приложение №11

                                        Тема:    Сказка про чашку.
Цель: развивать умение слушать, отвечать на вопросы, логично высказывать свои суждения.
                                                               Сказка про чашку.
Шорох Анна
Жила-была в чайном сервизе чашка. Красивая, изящная. Хозяйка очень любила пить из нее чай. Бывало пьет и думает: «Какая же все-таки красивая чашка. Какая тонкая работа». А надо заметить, что у этой чашки была не менее изящная и утонченная ручка. Но поскольку за ручку все держались - ее было незаметно, и все видели только красоту чашки. Однажды любимая чашка хозяйки выскользнула из ее рук и разбилась. Сама чашка не пострадала, а вот ручка - она отлетела. Хозяйка, недолго думая, отправила ручку в мусорное ведро, а чашку оставила. И стала чашка пиалой. Такой же красивой и изящной…Такой же востребованной и любимой ...

Вопросы:
1) Где жила чашка?

2) Почему хозяйка любила пить чай из чашки?

3) Какая у чашки была ручка?

4) Что случилось с чашкой?

5) В кого превратилась чашка?

6) Почему хозяйка не выбросила чашку после её превращения в пиалу?

7) Какой смысл , по вашему  мнению ,заложен в основу этой сказки?

Приложение №12

Тема: Экспериментирование. «Исследование видов чая». «Заваривание чая»    .

Цель: в ходе эксперимента показать, что чай заваривать нужно  только горячей водой; при 
заваривании чай может окрашивать горячую воду в    разный цвет, соответственно будет и          разный вкус чайного напитка; научить  правильно заваривать  чай; развивать наблюдательность, любознательность, умение работать в команде.
Оборудование: чайник , вода, 4 вида чая,  8 прозрачных стаканов и 8 крышечек, 2 полотенца.
                                                                      Ход занятия:

1. Организационный момент.

Воспитатель: -Ребята, сегодня мы с вами проведем  эксперименты , используя разные виды чая  и воду (холодную и горячую). А вы поможете мне сделать выводы по проведённым  экспериментам

Основная часть .

Воспитатель: - Доведу вам информацию  об основных  видах чая  из чайного листа:
Существует всего 6 основных видов чая, которые производятся из чайного листа: черный, зеленый, белый, желтый, улун и пуэр. Друг от друга они отличаются степенью ферментации и способом обработки, растение же всегда одно – уже упомянутая Camellia sinensis, представляющая собой куст или дерево.

Черный (красный)-  самый популярный в нашей стране и в европейской части мира. В Китае он известен как красный – по цвету настоя. Этот вид чая производится путем сильной ферментации (окисления). Как правило, имеет терпкий насыщенный вкус.

Зеленый- чай подвергается минимальной ферментации. Такой тип обработки позволяет сохранить высокий уровень антиоксидантов, витаминов и минералов. Чай имеет настой золотисто-желтого цвета, а также легкий и травянистый вкус. Наиболее популярен в Азии.

Белый-слабоферментированный (почти не ферментированный) чай, содержащий типсы (чайные почки). Особенно популярен в Китае, считается максимально полезным. Белый чай имеет светло-желтый цвет и нежный аромат.

Желтый-слабоферментированный чай из сырья высокого качества. По степени окисления находится между белым и зеленым. Считается очень редким и чаще всего может быть приобретен только в Китае.

Улун-полуферментированный чай, занимающий среднее положение между черным и зеленым. По степени окисления делится на сильноферментированные (ближе к черному чаю) и слабоферментированные (ближе к зеленому) сорта. Улуны дают настой от светло-желтого до светло-коричневого цвета, вкус насыщенный и яркий.

Пуэр-постферментированный чай, который «дозревает» после обычной ферментации естественным (шен пуэр) или ускоренным (шу пуэр) образом. Окончательная ферментация происходит благодаря специальным микроорганизмам (aspergillus acidus). Темные пуэры становятся красно-коричневым настоем, иногда имеют землистый привкус. Светлые пуэры дают разный настой – от желто-зеленого до светло-коричневого.

                                              Из других растений (тизаны)

Хотя настоящим чаем можно назвать только напиток на основе чайного листа, в общемировой терминологии это слово объединяет очень много напитков, которые создаются путем заваривания растительных компонентов в горячей воде. Это могут быть и листья, и цветы, и даже корни. Многие тизаны являются национальным достоянием стран, в которых они появились.

Ройбуш-традиционный африканский напиток, который получают из стеблей, листьев и побегов кустарника аспалатуса линейного. По виду листья этого растения похожи на мелкие иголки. Чайный напиток, приготовленный на его основе, не содержит кофеин и считается полезным даже для детей. Обладает нежным сладковатым вкусом.

Мате-этнический чай из Парагвая, его создают из листьев падуба парагвайского. Очень популярен в Южной Америке, обладает тонизирующим действием, поскольку содержит кофеин (матеин). Традиционно пьется из специальной посуды, сделанной из высушенной тыквы, с помощью металлической трубочки. Имеет светло-желтый цвет и травянистый аромат.

Каркаде-чай, который часто называют красным из-за яркого цвета настоя. Готовится из цветов гибискуса, не содержит кофеин, зато имеет в своем составе много витамина С. Можно употреблять детям.

Анчан-тайский чай из синих цветов клитории тройчатой. Не содержит кофеин, считается оздоровительным напитком. Дает ярко-синий экзотический цвет настоя.

Ку Цяо
Китайский напиток из гречихи татарской, его также называют гречишным чаем. К обычной гречневой крупе имеет опосредованное отношение, поскольку готовится из семян другого растения, родственного обычной гречихе. Не содержит кофеин.

Фиточаи (травяные чаи)-к категории фиточаев можно отнести большинство известных нам травяных напитков – это и чай из ромашки, и иван-чай, и настой из чабреца или душицы. Фиточай может включать в себя как один компонент (моночай), так и несколько (растительный сбор). Еще пару десятков лет назад фиточай можно было купить только в аптеке или собрать самому на даче, но сегодня в любом гипермаркете есть отдел с этими напитками.

Все фиточаи, в свою очередь, можно поделить на пять основных категорий:

· из соцветий (ромашка, липа, лаванда, гранат);

· из листьев (мята, мелисса, чабрец, малина, смородина, земляника и др.);

· из корней (имбирь, куркума, одуванчик, женьшень, солодка и т. п.);

· из коры (дуб, крушина, ива и т. д.);

· из семян (фенхель, анис, амарант и пр.).

Фруктово-ягодные чаи- фруктовые и ягодные чаи производятся из натуральных плодов. Чаще всего они обладают природной кислинкой или сладостью, но никогда не бывают приторными. Фруктовые чаи богаты витаминами и не содержат кофеина, что позволяет пить их в вечернее время и давать детям. Также можно употреблять их в холодном виде как полезную альтернативу газированным напиткам. Фрукты и ягоды можно заваривать как в свежем виде, так и в сушеном.

Воспитатель:  - Ребята, за основу я возьму 2 вида чая :чёрный и зеленый, а также тизан-каркаде и травяной  ромашковый чай. Это хорошо вам известные чаи. Возьму 8 стаканов. Давайте  разделим стаканы на 2 группы, т.е. по 4 стакана. Поставим их по разные стороны стола. В стаканы каждой группы   чайной ложкой положим одинаковое  количество указанного вида чая.
(Воспитатель привлекает к указанным действиям детей).
Воспитатель:- Теперь в 4 стакана из первой группы мы зальём холодной воды и закроем крышечками. (Дети помогают воспитателю).

Воспитатель:- Теперь 4 стакана из второй группы я сама залью горячей водой, которую я вскипятила в электрическом чайнике, и закрою крышечками. Сейчас давайте накроем  стаканы первой и второй группы полотенцами и оставим их в покое  на 5 минут, а сами проведем  физминутку.
                                  Физминутка: «Чайник»
Я — чайник, (Дети стоят, изогнув одну руку, как носик чайника, другую держат на поясе.)
ворчун, хлопотун, сумасброд,
Я вам напоказ выставляю живот. (Животик надут.)
Я чай кипячу, клокочу и кричу: (Топают обеими ногами.)
«Эй, люди, я с вами попить чай хочу». (Делают призывные движения правой рукой.)

Воспитатель:- Ребята, давайте снимем аккуратно полотенца со стаканов, уберем их в сторону; посмотрим , что произошло (Дети убирают со стаканов полотенца).
Воспитатель:- Какие вы видите изменения в 4 стаканах первой группы? Можно потрогать стаканы пальчиком (Дети отвечают: стаканы холодные, чай поднялся к верху стакана, цвет воды не изменился).  – Правильно. Молодцы!                

- Какие вы наблюдаете изменения в 4 стаканах  второй группы? Поднимаю крышечки. (Дети отвечают: стаканы на ощупь горячие , под крышечками образовались крупные капли воды, в стаканах вода окрасилась в разный цвет: тёмно-коричневый, светло- зелёный, красно-розовый, жёлтый).    – Правильно. Молодцы!                       
Воспитатель: -Почему в стаканах первой группы вода не окрасилась, а в стаканах второй группы окрасилась? (Ответы детей)  - Почему вода окрасилась в разный цвет?  (ответы детей).
Воспитатель: Дети , посмотрите, пока мы с вами вели наблюдения, вода в стаканах с горячей водой  окрасилась более сильней. Почему это стало возможным? (Ответы детей?)
Воспитатель: Мы с вами провели эксперимент с разными видами чая. А теперь расскажите мне последовательно как вы дома сможете  с родителями заварить чай в заварочном чайнике. Давайте выработаем алгоритм ( последовательность) действий:
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3. Заключительная часть.
Воспитатель: - Ребята, вам нужно запомнить, что  бывают разные виды чая , что чай  заваривают  горячей водой ;  при заваривании чай окрашивает  воду  в разный цвет в зависимости от вида; холодной водой чай не заварится; перед завариванием необходимо приготовить  заварочный чайник (помыть, высушить, открыть крышечку); заварив чай, ему нужно дать время настояться, чтобы получился насыщенный  цвет чайного напитка , запах , выделились все полезные вещества.
Приложение №13

Тема: Рисование: « Раскрась шаблон заварочного чайника».

             Цель: развивать творческие способности детей, фантазию, эстетический вкус, умение правильно штриховать карандашами.
Задание:  Детям предлагается шаблон заварочного чайника на выбор (несколько вариантов), дается задание раскрасить  шаблон чайника на своё усмотрение , используя цветные карандаши ( фломастеры , краски).
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Приложение №14

                   Тема:   Ирис Ревю.     Сказка «Добрый чайник»

             Цель: развивать умение слушать, отвечать на вопросы, логично высказывать свои суждения; воспитывать  чувство доброты и чуткости.
                                                   Сказка «Добрый чайник»
Автор: Ирис Ревю
Жил-был чайник. Чайник, как чайник – воду он кипятил. Чайник был блестящий, солидный, немного старомодный. Он умел красиво упирать руку в бок.

— Что ты вечно так кипятишься? – спрашивал его белый сливочник в изящной шляпке.

— Таков мой удел, — отвечал чайник. – Я работаю в поте лица.

Чайник любили все домочадцы! Как только он начинал весело петь, все подходили к столу и пили чай. С настоящим вишнёвым вареньем, яблочным повидлом или ежевичным джемом. На душе у людей становилось тепло и уютно. Чайник в доме был на правах старого друга.

Часто чайник стоял в центре стола. Лица домочадцев отражались в нем, как в зеркале. Блистал чайник – сияли и лица.

Но время шло, и внешний вид чайника претерпел изменения. И вот однажды папа сказал, что чайник потерял своё лицо, и что он купит новый чайник.

С вечера дети Маша и Миша заняли оборону. Они до блеска отмыли старый, добрый чайник, а заодно и всю кухню. Царствовать чайник должен в чистой царской обстановке.

Когда папа утром зашел позавтракать, всё в кухне блестело и сияло.

А самым сияющим, а, может, сиятельным, был чайник. Он помолодел на несколько лет. Взгляд его остался таким же добрым. Конечно же, папа передумал покупать новый чайник.

…Жил-был чайник. Чайник, как чайник – воду он кипятил.

Вопросы и задания к сказке про чайник

Каким был чайник?

Почему чайник вечно кипятился?

Является ли слово «кипятиться» многозначным?

Как ты думаешь, о чём поёт чайник?

Почему папа решил купить новый чайник?

По какой причине старый чайник помолодел?

У каждого своя работа. А какая работа у чайника?

Приложение №15

Тема:   Познавательное информирование 
«Невероятные строения здания-чайник»
           Цель: развивать  любознательность , интерес к  необычным   строениям в окружающем 
мире; расширять  знания об архитектуре и невероятных технологиях современного мира.

	НЕВЕРОЯТНОЕ СТРОЕНИЕ ЗДАНИЕ-ЧАЙНИК (ЦЗЯНСУ, КИТАЙ)
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В 2019 г. был построен Выставочный центр Города культурного туризма Уси и, еще не открывшись, он заслужил звание самого большого здания в виде глиняного чайника в мире. С лета 2019 г. он принимает выставки, инсталляции, перфомансы и небольшие концерты.

История
Культ чая так распространен в Китае, что даже архитектурные постройки напоминают о нем – и в провинции Цзянсу появилось здание-чайник. С древних времен китайский город Уси славится ручным производством чайников из исинской глины. Именно поэтому одним из символов города стало сооружение в виде этого сосуда. Власти Уси, стараясь привлечь как можно больше туристов, возвели масштабный «туристический город» – что-то вроде общественного парка, и одной из его главных достопримечательностей стал выставочный центр в форме чайника – как дань историческим традициям региона. Его строительство обошлось в $6,4 млрд, но Китай сейчас переживает экономический бум – так почему бы и нет?
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«Туристический город»
На территории комплекса находятся торговый центр, сценическое шоу, открытый тематический парк, гостиница, барный квартал, 3D-интерактивный кинотеатр, где демонстрируются фильмы на основе древних местных мифов. В планах – крытый аквапарк и две американские горки, которые, возможно, будут самыми высокими и быстрыми в стране. Фирма “Wanda”, которая спроектировала всё это чудо, заявляет, что оно однажды станет «соперником Диснейленда», и это не кажется пустой угрозой, учитывая масштабы того, чего они планируют там достичь.
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Архитектура здания-чайника
Выставочный центр имеет пурпурный цвет – это традиционный оттенок, присущий местным глиняным чайникам ручной работы. У него шарообразная форма с отверстием посередине, выложенным стеклом. Диаметр сооружения – 50 м, высота – 38,8 м, а общая площадь – 5000 кв. м. Для наружной отделки здания использовались алюминиевая обшивка и стекло. По внешнему виду сложно понять, сколько этажей в «чайнике», но их там три. По бокам от главного входа с невысокой лестницей стоят несколько игрушечных статуэток.

Особый ореол придает зданию-чайнику его местоположение на небольшом возвышении у берега реки. Хотя центр обычно закрывается в 20:00, всё равно стоит в темное время суток прогуляться до него – уж очень хороша ночная подсветка.
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Что внутри?
С 2019 здесь работает центр проведения культурных выставок. Поскольку фактически «Чайник» является сердцем «туристического города», все посетители начинают свою прогулку по зоне отдыха с него. Внутри вы найдете неизменную выставку чайной посуды местного производства, которая и дала идею для проекта здания, высокотехнологичный подвижный песочный стол, миниатюрные аттракционы. Прочие экспозиции носят временный характер и очень разнообразны – от выставок живописи и народного творчества до современных арт-хаусных постановок и неожиданных перфомансов. Переждать дождь за чашечкой китайского чая со свежей выпечкой можно в небольшом кафе на первом этаже.
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Как добраться?
Ближайшая к зданию «Чайник» автобусная остановка – «Проспект Поху» (“Guqu Road”). Для приезжающих на автомобиле есть просторная парковка.
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Музей-чайник в Китае

Воплощенная в реальность архитектурная мысль часто вызывает удивление и восхищение. Прямым доказательством этого является необычный музей-чайник в Китае. Подобную идею уже не раз претворяли в жизнь. Но это китайское чудо превзошло по своей грандиозности все предыдущие. Недаром его занесли в Книгу Рекордов Гиннеса.

Произошло это событие в ноябре 2010 года. До этого первенство принадлежало честерскому сооружению Уильяма Девона. Его чайник в высоту и ширину составляет 4,2 м. Китайский чайник во много раз больше – он возвышается на 73,8 м и занимает 5000 кв. м. А объем этого гиганта составляет 28000 куб. м. Рядом в свое время было построено еще одно немаленькое сооружение – чайная чашка. Учитывая, что обе конструкции стоят на высоком холме, они производят очень величественное впечатление.

Чтобы увидеть самый гигантский чайник в мире, нужно приехать в город Мейтан, который расположен на севере провинции Гуйчжоу. Считается, что именно из этой местности по всему земному шару распространился китайский зеленый чай. Поэтому создание чайного музея именно здесь исторически обусловлено.

Китайский чайник – это не просто памятник. Это многоэтажное здание, внутри которого размещены многофункциональные помещения. Так, на первом этаже находится отель 4 звезды. На площади в 2310 кв.м. размещено 27 комфортабельных номеров. На втором этаже находятся заведения для отдыха и развлечений: арт-салон, ресторан, дискотека.




На следующем уровне разместился выставочный зал Института каллиграфии. Здесь экспонируются самые лучшие работы китайских художников и писцов. Во всех остальных помещениях расположен музей истории чая. В его залах можно узнать много познавательной и полезной информации о культуре чая и чайной продукции.

Посетители музея могут пройти на смотровую площадку, расположенную на крыше здания. Здесь туристам предлагается чайная церемония. Неповторимый вид, открывающийся на город Мейтан и его окрестности, делает чаепитие вдвойне приятнее.

Популярность китайского Музея-чайника растет с каждым годом. Тысячи туристов, приезжающих в Китай, желают увидеть это необычное творение и побывать в нем.


Приложение №16

Тема: Лепка чайной посуды: чайник, блюдце, чашка.
Цель: развивать приемы работы с пластилином, закреплять умения поэтапно вести работу, 
планировать свою деятельность;  развивать мелкую моторику пальцев рук, чувство объема 
и форму, умение ориентироваться в пространстве, логическое мышление, творческие 
способности;  воспитать аккуратность, усидчивость, терпение в работе.
Материалы и оборудование: чайный сервиз, пластилин, доски для лепки, стеки.
Ход занятия.
Воспитатель: Дети, мы с вами на протяжении трёх недель  разговаривали о чайной посуде, чайнике…; узнали много нового и интересного. Перед вами  стоит набор  для чаепития. Как он называется? ( ответ детей:- Чайный сервиз).   
    
Воспитатель: – Правильно, молодцы. Посмотрите, наш чайный сервиз очень красив. Давайте опишем его. Чем вам понравился  сервиз? ( Ответы детей) . Какие предметы входят в состав сервиза ? ( ответы детей). Какие они красочные! Как вы думаете, из какого материала изготовлен сервиз? (фарфора, глины, керамика-выбрать правильный ответ).
Воспитатель: - Сегодня ,ребята, мы с Вами попробуем слепить чайный сервиз из пластилина, для нашего кукольного уголка, украсим его по-разному. 
Воспитатель:- Приступим к лепке. Для лепки чашки сначала возьмём половинку бруска пластилина, создадим форму шара, в которой делаем углубление указательным пальцем или каким – либо вспомогательным предметом (стекой). Увеличиваем полученную форму – расширяем и вытягиваем пальцами, поворачивая изделие по кругу. Нужно так вытягивать пластилин, чтобы стенки сосуда получились одинаково тонкими.  Сглаживаем и выравниваем край пальчиками по кругу. Для изготовления ручки нужно скатать верёвочку (жгутик) на доске и  прикрепить её к  полученному сосуду.  По желанию можно сделать форму чашечки разной: вытянуть полученный сосуд  или сплющить ; дно чашечки сделать  большим  или маленьким. Готовую чашку можно украсить (воспитатель показывает образец). Вспомните, какие  мы с вами раньше рассматривали  картинки с изображением сервизов или какие есть у вас дома,  по цвету , по форме, по  дизайну….
Физминутка.
К нам пришла Федора,
(ходьба на месте)
Не хозяйка, а умора,
(руку согнуть в локте, провести тыльной стороной ладони по лбу)
Выпачкала всю посуду,
(поочерёдно потереть ладонь о ладонь)
А потом кричит: «Не буду!».
(руки согнуты в локтях, ладони вверх, повороты головы вправо- влево)
Кофейник, чайник и стакан,
(наклоны головы в стороны)
Давно не видывали кран,
(наклоны головы вперёд)
Сахарница, блюдце, вилка,
(наклоны головы в стороны)
Ковш, молочник и бутылка,
(наклоны головы вперёд)
Бокал, маслёнка, самовар,
Как будто приняли загар.
(«вытирают» лицо ладонями в стороны)
Блюдо, перечница, солонка
(наклоны головы в стороны)
Плачут в углу тихонько.
(«собирают слёзы» в ладошку)
Скорей бежим к водице,
(бег на месте)
Чтобы попить, умыться.
(«вытирают» лицо ладонями вверх – вниз)
Воспитатель: -Чайник лепим аналогичным  способом. Только берем целый  1 брусок  пластилина и  создаем исходную форму ( по желанию, кто какую для себя выбрал): большой шар, конус или цилиндр. Делаем углубление и начинаем равномерно увеличивать форму, образуя полый сосуд. При этом стараемся сохранить заданную форму и равномерно вытянуть стенки. Теперь берём  второй брусок пластилина, делим его на 2 части. Из отдельных кусочков пластилина лепим ручку, крышку, подходящую к отверстию, и подставку в виде  диска ( воспитатель показывает , смотрит  за действиями детей)  . Украшаем чайник и чашку  одинаково, чтобы  они составили  комплект, а в последствии сервиз ( для образца показывает поделки  нескольких детей).
Воспитатель:- Дополняем сервиз блюдцем. Оно лепится по –другому. Смотрите, от большого куска отрезаем маленький кусочек, раскатываем его в жгут, соединяем концы и получаем кольцо. Делаем несколько таких колец,  но так чтобы следующее кольцо было чуть– чуть больше  предыдущего. Соединяем, составляем кольца одно на другое. Расплющиваем кольца  аккуратно пальчиками, чтобы жгутики преобразовались в пластину  одинаковой толщины. Затем  пальчиками , путем равномерных нажимов на пластилин, разглаживаем поверхность блюдца, чтобы она была гладкой, ровной. Выравниваем края блюдца, регулируем углубление.  Украшаем блюдце также как чайник и чашку.
Подведение итогов: 
Воспитатель: -Ребята, посмотрите, какие красивые сервизы у вас получились. Давайте поставим их на выставку, а вечером покажем вашим родителям. Молодцы!
Приложение № 17

Индивидуальная работа с родителями

воспитанников по проекту

«Всё о   заварочных   чайниках»
1. Принять участие в выставке заварочных чайников, организованной в помещении подготовительной группы МБ ДОУ №200.

Результат:

*Семья Захара Сергеева принесли на выставку  керамический заварочный чайник в виде домика с трубой.
* Семья Ксюши Самсоновой принесли два  глиняных заварочных чайника на выставку; один чайник в форме петуха, второй- большой цилиндрической формы с красиво изогнутой  ручкой с видом под древесную кору.
* Семья Макара Гавура принесли на выставку металлический приплюснутый заварочный чайник.
* Семья Назара Яцышина принесли на выставку керамический с видом под березовую бересту заварочный чайник.
2. Устроить дома чаепитие с детьми, воспитанниками подготовительной группы  МБ ДОУ № 200, используя чайные сервизы для заваривания чая; закрепить умение заваривать самостоятельно чай в заварочном чайнике.
Результат: 
*Фото-отчёт прислали родители следующих воспитанников:
 Сони Ромадиной,   Алисы Закировой,  Миланы  Аршауловой,  Егора Чуйкова, Егора Дружина, Максима  Светлакова, Ксюши Самсоновой.
3. После проведения консультации для родителей  : «О пользе чая», некоторые родители  охотно взяли  себе  памятки по указанной теме.
 Приложение № 18

Индивидуальная работа с детьми по проекту
«Всё о   заварочных   чайниках»
                                             1 неделя
Понедельник. Тема: Беседа «Что ты знаешь о заварочных чайниках?» . 
                           (помочь выстроить логическое высказывание из нескольких предложений 
                           Милане, Захару, Назару, Арине)
Вторник. Тема: Практическое занятие  «Сервировка стола чайной посудой».
                           ( с Соней Б., Глебом, Егором Ч., Ульяной)
Среда.  Тема: Отгадывание загадок  про посуду (чайную посуду). 
                            (с Костей, Макаром, Аней, Ромой)
Четверг. Тема: Чтение художественной литературы. Сказка «Царство кухонной посуды».
                            (привлечь к активному анализу сказки по вопросам Егора Д., Мишу З., Тимура 
                            Ф., Максима)
Пятница.  Тема: Буклет для детей: «Какую пользу приносит чай?» ( вручить Соне Р., Алисе, 
                             Жене,  Максиму; выслушать  их пересказ о пользе чая)
                                               2 неделя 
Понедельник.   Тема: Круглый стол . «История  происхождения заварочного чайника.

           Заварочные чайники , имеющие   необычные формы (серия картинок)».
                             (спросить мнение об увиденном  Тимура И., Тимура Ф., Миши Н., Матвея)
Вторник. Тема: Беседа « Из чего изготавливают заварочные чайники?  Виды заварочных  

                             чайников ». ( привлечь к диалогу Милану, Костю, Глеба, Женю, Рому)
Среда. Тема:    «Чайные игры».
                             (активизировать в игре Рому, Аню, Варю, Мишу Н., Женю, Егора Д.)
Четверг. Тема: «Разучивание физминуток про чайную посуду».
                              (с Назаром, Егором Ч., Захаром, Ксенией, Ульяной, Матвеем)
Пятница. Тема: Чтение художественной литературы.      А. Шорох «Сказка про чашку».
                              (выслушать ответы по вопросам  Сони Б., Миши З., Алисы, Тимура Ф., Ромы)
                                                   3 неделя 
Понедельник. Тема: Экспериментирование. «Исследование видов чая». «Заваривание чая». 
                 (выбрать помощниками: Женю, Тимура И., Ульяну, Милану)

Вторник. Тема: Рисование: « Раскрась шаблон заварочного чайника».

                  ( с Соней Р., Аней,  Ксюшей, Матвеем, Назаром, Егором Ч.)
Среда. Тема: Чтение  художественной литературы. Ирис Ревю «Добрый чайник».
                  (с Максимом, Костей, Глебом, Макаром, Ариной, Мишей Н.)
Четверг. Тема: Познавательное информирование :«Невероятные строения здания-чайник»
                  (активно привлекать к беседе Тимура Ф., Егора Д., Женю, Захара, Варю, Аню)
Пятница. Тема: Лепка чайной посуды: чайник, блюдце, чашка, ложка.

                   (оказать практическую помощь Тимуру Ф., Ульяне, Максиму, Глебу)
