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План игры «Эрудит кулинарного искусства»

Цели игры:
Образовательные
- обобщение и закрепление  знаний технологического процесса приготовления блюд
- формирование систематизации технологического процесса

Развивающие 
- развитие творческих способностей, самостоятельности, наблюдательности, умений работать в команде, эффективно взаимодействовать и общаться с одногруппниками 
- развитие умений анализировать и обобщать полученную информацию
- развитие таких качеств, как инициативность, мобильность, эрудированность

Воспитательные
- воспитание чувства личной ответственности, сознательного и добросовестного отношения к выбранной профессии
- создание условий для развития профессионального творчества, повышение престижности профессии «Повар, кондитер»

Междисциплинарные связи: 
Учебные дисциплины ОП.01 «Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве», ОП.02 «Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров», ОП.03 «Техническое оснащение и организация рабочего места», ОП.07 «Охрана труда»

Внутридисциплинарные связи: 
МДК.01.01 «Технология обработки сырья и приготовления блюд из овощей и грибов»
МДК.02.01 «Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста»
МДК.03  .01 «Технология приготовления супов и соусов»
МДК.04.01 «Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы»
МДК.05.01 «Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы»

Материально-техническое и методическое оснащение урока:  
1.Дидактический материал 
1.1. план игры
1.2.раздаточный материал (карточки задания, таблицы)

3.Технические средства обучения: мультимедиапроектор, экран, компьютер для показа презентации.

Применяемые элементы педагогических технологий: 
-ИКТ, игровые технологии, технология контекстного обучения,   поисковые технологии, технологии групповой деятельности



ЭТАПЫ ИГРЫ
	Вся группа делится на 4 команды, каждая из которых состоит не более 6-ти человек. Для каждой команды заранее расставляются отдельные столы.
	Для проверки правильности выполнения заданий и подсчета баллов создается жюри  из 2-х человек.
Этапы: 
	Первый  этап игры – приветствие и  проведение рефлексии, представление жюри.  Отведенное время 1 минута. 
Второй этап игры  -  жеребьевка команд, выбранный капитан команды оглашает название своей команды.  Отведенное время 3 минуты.
	Третий этап – игра. 
Задание № 1.  Представлено в виде блиц-опроса. Ответы устные, по одному баллу за правильный ответ. Максимальное количество баллов для каждой команды – 3 балла. Время на выполнение задания – 13 минут.
	Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо. Каждая команда получает лист с заданием и выполняет письменно. Задание на правильность выполнения. Количество баллов за один правильный ответ –1балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.
	Задание № 3.  Необходимо придумать меню из  5 блюд, составить список блюд их наименования, изобразить оригинальную подачу блюд на определенную тематику – которую выбирают по жеребьевке.  Ответы устные, команда, предварительно посовещавшись, оформляет  ответы на плакатах, затем по очереди ведущий каждой команды демонстрирует свое меню. Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на презентацию меню  команд.   
Задание № 4.  Необходимо придумать рекламу своим блюдам. Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на рекламу команд.
	Четвертый   этап  -  заключительный. Подведение итогов. Награждение команды победителей. Награждение  самого активного участника. Награждение самого креативного капитана команды.  Награждение самого эрудированного участника. Проведение рефлексии. Отведенное время 6 минут.

Ход игры – этапы
1.Рефлексия – Здравствуйте уважаемые гости и участники игры! Сегодня на нашем внеаудиторном мероприятии мы будем играть в игру «Эрудит кулинарного искусства». Представляю вам наше жюри. По окончании игры вы узнаете  команду победителя. Перед вами на столах лежат смайлики с веселым и грустным изображением. Выберите тот смайлик, который соответствует вашему настроению на игре. Поднимите вверх смайлики с изображением. Большинство пришли на игру радостными,  и готовы играть. Отлично!
2.Жеребьевка – Капитаны команд, подойдите к столу для участия в жеребьевке и огласите название своей команды.  Капитан команды вытягивает номер соответствующей своей  команде, и говорит название команды. 
3.Игра – А теперь перейдем к самой игре. Задание № 1 Блиц-опрос. Ответы устные, по одному баллу за правильный ответ. Максимальное количество баллов для каждой команды – 3 балла. Время на выполнение задания – 13 минут.
Отвечает команда № 1. 
1 вопрос. Для приготовления рыбы жареной в тесте, какой вид филе рыбы используют? (чистое филе)
2 вопрос. Какой вид панировки используют для шницеля по-столичному? (фигурно нарезанный черствый пшеничный хлеб)
3 вопрос. Хлеб используют для приготовления рубленой или котлетной массы? (котлетной)
Отвечает команда № 2.
1 вопрос. Для приготовления котлет по –киевски какое используют сырье (мясо, птица, рыба)? (птица)
2 вопрос. Назовите форму биточков? (Кругло-приплюснутой формы)
3 вопрос. Что укладывают сверху на рыбу жареную по-ленинградски? (жареный лук кольцами)
Отвечает команда № 3.
1 вопрос. Из какого вида мяса нарезают эскалоп (говядина, свинина, баранина)?  (свинина)
2 вопрос. Назовите форму зраз? (прямоугольной формы в виде кирпичика)
3 вопрос. Назовите вид тепловой обработки азу? (тушение)
Отвечает команда № 4.
1 вопрос. Из какого вида мяса нарезают бифштекс натуральный? (говядина)
2 вопрос. Какой вид панировки используют для котлет мясных? (сухари)
3 вопрос. Какой используют соус для приготовления рыбы запеченой по-русски? (белый)
Молодцы! Играем дальше. Задание № 2. Перечислить сырье, входящее в блюдо. Каждая команда получает лист с заданием и выполняет письменно. За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.
Команда № 1.  Сырье, входящее в блюдо «Картофельное пюре»:
1.вода
2.картофель
3.молоко 
4.масло сливочное
5.соль
 Команда № 2. Сырье, входящее в блюдо «Рыба жареная»
1.рыба 
2.соль
3.перец
4.мука
5.масло растительное
Команда № 3. Сырье, входящее в блюдо «Каша вязкая молочная манная»
1.молоко
2.крупа
3.соль
4.сахар
5.масло
Команда № 4. Сырье, входящее в блюдо «Картофель в молоке»
1.картофель
2.вода
3.молоко
4.масло
5.соль
Молодцы! А теперь жюри подсчитает количество баллов и скажет предварительные результаты. 
Играем дальше. Задание № 3. Необходимо придумать меню из  5 блюд, составить список  наименований.  Изобразить оригинальную подачу блюд на определенную тематику – которую выбирают по жеребьевке.  Ответы устные, команда, предварительно посовещавшись, оформляет  ответы на плакатах, затем по очереди ведущий каждой команды демонстрирует свое меню.  Итак, жеребьевка тематики. Попрошу капитанов команд пройти жеребьевку и узнать свою тематику. (сказки, море, цветы, мультфильмы).  Молодцы! Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на презентацию меню  команд.   Молодцы! Все справились! Жюри оцените каждую команду. Спасибо.  Играем дальше. 
Задание № 4.  Необходимо придумать рекламу своих блюд. Ответы устные, команда, предварительно посовещавшись, оформляет рекламу на плакатах, затем по очереди ведущий каждой команды демонстрирует свою рекламу.
Основные показатели: 
-название предприятия
-мероприятие
-ассортимент блюд
-предоставляемые услуги
-особенность мероприятия
  Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на рекламу команд. Спасибо! 
4. Заключительный этап. Жюри оцените каждую команду.  Пока жюри подсчитывает окончательные результаты, я хочу вас поблагодарить за игру! Все молодцы, что активно участвовали. Помимо награждения команды, жюри отметит подарками   самого активного участника,  самого креативного капитана команды и  самого эрудированного участника. Итак, жюри огласите результаты! И в завершении нашей с вами работы, выберите тот смайлик, который  более подходит к вашему настроению в конце игры. Поднимите вверх изображение. У большинства радостное настроение. Молодцы! Благодарю вас за работу!


Задание № 1.  Блиц-опрос. 

Команда № 1. 
1 вопрос. Для приготовления рыбы жареной в тесте, какой вид филе рыбы используют?
 (чистое филе)
2 вопрос. Какой вид панировки используют для шницеля по-столичному? (фигурно нарезанный черствый пшеничный хлеб)
3 вопрос. Хлеб используют для приготовления рубленой или котлетной массы? 
(котлетной)
Команда № 2.
1 вопрос. Для приготовления котлет по –киевски какое используют сырье (мясо, птица, рыба)? 
(птица)
2 вопрос. Назовите форму биточков?
 (Кругло-приплюснутой формы)
3 вопрос. Что укладывают сверху на рыбу жареную по-ленинградски? (жареный лук кольцами)
Команда № 3.
1 вопрос. Из какого вида мяса нарезают эскалоп (говядина, свинина, баранина)?  
(свинина)
2 вопрос. Назовите форму зраз? 
(прямоугольной формы в виде кирпичика)
3 вопрос. Назовите вид тепловой обработки азу? 
(тушение)
Команда № 4.
1 вопрос. Из какого вида мяса нарезают бифштекс натуральный? 
(говядина)
2 вопрос. Какой вид панировки используют для котлет мясных? (сухари)
3 вопрос. Какой используют соус для приготовления рыбы запеченой по-русски? 
(белый)

Ответы устные, по одному баллу за правильный ответ. Максимальное количество баллов для каждой команды – 3 балла. Время на выполнение задания – 13 минут.








Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо. 
Каждая команда получает лист с заданием и выполняет письменно.
Команда № 1.  Сырье, входящее в блюдо «Картофельное пюре»:
Эталон ответов
1.вода
2.картофель
3.молоко 
4.масло сливочное
5.соль
Команда № 2. Сырье, входящее в блюдо «Рыба жареная»
Эталон ответов
1.рыба 
2.соль
3.перец
4.мука
5.масло растительное
Команда № 3. Сырье, входящее в блюдо «Каша вязкая молочная манная»
Эталон ответов
1.молоко
2.крупа
3.соль
4.сахар
5.масло
Команда № 4. Сырье, входящее в блюдо «Картофель в молоке»
Эталон ответов
1.картофель
2.вода
3.молоко
4.масло
5.соль

За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.




Задание № 3. Необходимо придумать меню из  5 блюд, составить список наименований
Изобразить оригинальную подачу блюд на определенную тематику – которую выбирают по жеребьевке.  Ответы устные, команда, предварительно посовещавшись, оформляет  ответы на плакатах, затем по очереди ведущий каждой команды демонстрирует свое меню. Тематика - сказки, море, цветы, мультфильмы. 
Критерии оценки за задание
1.соответствие тематике – 1 балл
2.количество блюд соответствует заявленному – 1 балл
3.грамотное цветовое решение – 1 балл
4.творческий подход – 1 балл
5.презентация -1 балл

Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на презентацию меню  команд.


Задание № 4. Необходимо придумать рекламу своих блюд
Ответы устные, команда, предварительно посовещавшись, оформляет рекламу на плакатах, затем по очереди ведущий каждой команды демонстрирует свою рекламу.
Основные показатели: 
-название предприятия
-мероприятие
-ассортимент блюд
-предоставляемые услуги
-особенность мероприятия

Критерии оценки за задание
1.соответствие названию – 1 балл
2.креативность рекламы – 1 балл
3. грамотное цветовое решение – 1 балл
4.предлагаемый ассортимент – 1 балл
5. презентация -1 балл

Максимальное количество баллов за задание  – 5 баллов. Время на выполнение задания – 8 минут и 2 минуты на рекламу команд.



СВОДНАЯ ТАБЛИЦА БАЛЛОВ
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Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо.
Команда № 1.  Сырье, входящее в блюдо «Картофельное пюре»:
Эталон ответов
1.                                                        
2.
3.
4.
5.
За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.

Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо. 
Команда № 2. Сырье, входящее в блюдо «Рыба жареная»
Эталон ответов
1.
2.
3.
4.
5.
За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.

Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо. 
Команда № 3. Сырье, входящее в блюдо «Каша вязкая молочная манная»
Эталон ответов
1.
2.
3.
4.
5.
За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.

Задание № 2.  Перечислить сырье, входящее в блюдо. 
Команда № 4. Сырье, входящее в блюдо «Картофель в молоке»
Эталон ответов
1.
2.
3.
4.
5.
За каждый правильный ответ 1 балл. Максимальное количество 5 баллов. Время на выполнение задания – 2 минуты.


Тематика блюд



Сказки 


Море 


Цветы


Мультфильмы

